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Recette NÂ°1 Pour un emploi du temps idéal
– Mettez deux heures de langue dans la même journée pour les collégiens (au choix : deux heures à la suite, ou une
le matin et l'autre, l'après-midi).
– Moulinez le personnel (grille fine, SVP) :
 - Vous ne vouliez pas être professeur principal ? Vous le serez !
 - Vous vouliez des HSA ? Vous n'en aurez pas !
 - Vous n'en vouliez pas ? Vous en aurez !
 - Vous aviez des groupes en sciences physiques ? Vous n'en aurez plus ! (Ou alors, faites des heures
supplémentaires !)
 - Vous vouliez des demi-journées libérées ? Vous aurez un emploi du temps à trous ! Ben quoi, au prix de l'essence,
on peut venir pour une heure, non ?
 - Vous aviez quatre heures de math avec vos 5ème. Vous n'en aurez désormais plus que trois et demie !
 En revanche, vous irez faire du bricolage quelques heures par ci par là avec les classes d'un autre collègue dans
des IDD (alors que vous n'êtes pas volontaire) ou de l'ATP. Très efficace avec des élèves que vous ne connaissez
pas !
 D'ailleurs, à force de baisser les horaires, on en arrive à avoir des heures "flottantes" en trop... Il y aura donc deux
heures d'ATP par classe, du jamais vu !

Recette NÂ°2 Pour un bon fonctionnement interne
– Prenez une cuillère à soupe de pointillisme et une autre de sécuritarisme (ne dépassez pas la ligne jaune, chères
têtes blondes !)
– Ajoutez un grillage tout neuf pour que les élèves ne s'enfuient pas (les labos de physiques ne sont plus aux
normes ? Et alors !)
– Réservez les élèves les plus difficiles et donnez-les ensuite aux enseignants les plus fragiles (ils n'ont qu'à prendre
un mi-temps, tant pis pour eux !)
– Prenez un rendez-vous pour une broutille qui pourrait être réglée en deux minutes ; marinez une demi-heure - ou
plus si nécessaire - avant d'être reçu.
– Ajoutez deux principaux adjoints par an [1].

– Mélangez le tout, et vous aurez une recette explosive !

Si, si, nous l'avons testée... et nous sommes gavés !
 D'ailleurs, nos estomacs commencent à faire de la résistance.

Surtout, n'oubliez pas la pincée de sel, ou la cerise sur le gâteau si vous préférez le sucré : vous voulez passer
le concours des personnels de direction ? Venez donc goûter la formation dorénavant prodiguée dans notre chère
cité scolaire par notre encore plus cher chef cuisinier. Frissons et sueurs froides garantis !

Emmanuelle Chapon, S1 du lycée de Toucy
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[1] Le premier principal adjoint (de l'année scolaire 05-06), stagiaire, a tenu la moitié de l'année et a rendu son tablier ; le second, un collègue TZR

faisant fonction, a résisté jusqu'à la fin de l'année, mais n'a pas souhaité renouveler l'expérience pour des raisons personnelles mais aussi

professionnelles. Cette année, nous avons une nouvelle principale adjointe, issue d'un lycée professionnel, donc habituée aux relations difficiles

(avec les élèves, du moins) ; ses qualités, tant humaines que professionnelles, sont fort appréciées et il est à souhaiter qu'elle parvienne à exercer

pleinement ses fonctions.
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